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estice do zdravi

Spolecnost GASTRO-MENU EXPRESS a.s., vyznamny vyrobce lahtudek

z Moravskoslezského kraje, vznikla v roce 1998 a navazala tim na desitky let
tradice vyroby ve stavajicich prostorech sidla firmy. Tf¥inecky potravinarsky

producent nyni uzavira desetileti své existence, po jejiZ dobu ziskal vyznam-
ny okruh pravidelnych a spokojenych zakaznika.

GASTRO-MENU EXPRESS, a.s., je
lahtidkdtskou moderni firmou,
jejiz prioritou je maximalni spoko-
jenost zdkaznika. Hlavnim bodem
firemni strategie je kvalita final-
nich vyrobkii, a proto spole¢nost
pracuje pouze s kvalitnimi poloto-
vary a prvottidnimi surovinami.
Trendem poslednich let je snaha
potravinaiského priimyslu omezo-
vat pouzivani chemickych konzer-
vacnich latek. To mé zpravidla za
nésledek zkraceni trvanlivosti
vyrobkii. Spoleénost GASTRO -
MENU EXPRESS, a.s. nepouziva

k prodlouzeni trvanlivosti svych
vyrobkii chemickych konzervantt
jako je E211 benzolan sodny

a E202 sorban draselny. Dilema
vybéru mezi trvanlivosti ¢i zdra-
votn{ nezévadnostl spolecnost
vyfesila pouzivanim pgﬁze Cisté
piirod onzervai 1ch latek.
Vyrobky diky tét Volbe

a piisné rzovam te(i}

gickych postupu opti
¢asu pro zvladnuti viech logls-

livost, ktera zaruéUJe

tickych procesti béhem distribuce

i vlastniho prodeje. Co je vSak
podstatné, je skute¢nost, Ze
dal$im ptiddvanim chemikalii do
vyrobku neni zatéZovano zdravi
spotiebiteli.

Ve vyrobnim programu firmy Ize
nalézt sirokou $kalu produktt
(salaty, pomazdanky, chlebicky,
obloZené misy,...), které jsou
distribuovany prostfednictvim
logistickych zdkladen odbératelt,

piipadné pfimo do maloobchodni
sité na celém tizemi CR i SR.

Spole¢nost GASTRO-MENU
EXPRESS,a.s., pracuje v souladu
se systémem HACCP. Systém slou-
71 k ovladani biologickych, che-
mickych nebo fyzikélnich ¢initelt,
které ptisobi na potravinu a mohly
by porusit jeji nezdvadnost.

V roce 2007 spolec¢nost ziskala cer-
tifikat IFS podle certifika¢ni auto-
rity EFSIS, ktery v lotiském roce
obhdjila. Ziskdni certifikatu IFS
znaci, ze GASTRO-MENU
EXPRESS, a.s. zvlddla poZadavky
ndroc¢nych standardti pro bezpec-
nost potravin jak v oblasti hygieny
a spradvné provozni praxe, tak spe-
cifické pozadavky odborniki

i konzument.

Dal$fm padnym ditkazem
predchozich tvrzeni je uvedeni
‘dvou noevych produkti na trh -
‘l.ge se jednat o BIO bramborovy
“salét a BIO ¢esnekovou pomazdan-
~ku. Jak ve spolec¢nosti vznikl pod-
nét k poc¢atku vyroby biopro-
‘dukta? , Nage zdravi primo souvisi
s kvalitou potravin, jeZ jime, proto
by se produkty biohospodétstvi
mély objevovat daleko castéji

vjid ik
redit
Kolarczykova. ,,V nasi firmeé pracu-

jeme pouze s kvalitnimi surovina-
mi, nesnazime se

u kazdé s,“ tika
a spolec¢nosti, pani Svatava

vZdy nasi prioritou a tak logicky

dal$im krokem k vyssi kvalité pro-

duktd je zahdjeni vyroby biopotra- |
vin,“ dodava. E

V kvétnu 2008 spole¢nost prosla
auditem dodrZovani zdkona
¢.242/2000Sb. a natizeni Rady
EHS ¢.2092/91, coZ ji opraviiuje
své vyrobky oznacovat za produk-
ty ekologického hospodafstvi.
»,Nase ptisobeni na ¢eském ,biotr-
hu“ za¢neme uvedenim dvou
vyrobkt - Bio bramborového sala-
tu a Bio ¢esnekové pomazanky,
které maji své piibuzné v bézné
podobé na trhu nékolik let a patii
mezi nejproddvanéjsi z naseho
portfolia. Kazdy vyrobce s uvede-
nim inovovaného produktu na trh
tvrdi, Ze je jeSté lepsi nez ten
predchozi. My bychom se nechtéli >
poustét do planych fec¢i a nechdme ’
piimo na nasich zakaznzblch aby
se presvédcili, Ze Bio bramborovy
saldt a Bio ¢esnekovd pomazanka
jsou kvalitn&jsi a chutové vyraz-
néjsi, protoZe pii péstovani suro-
vin nebylo na biofarmdach pouzito
Z4dnych urychlovaci ristu,*

uvedla Svatava Kolarezykova. f

e

Vsechny ndro¢né procesyw
vybéru kvalitnich surovin, pies
optimalizaci vyroby dle nejmoder-
néjsich standardd po kontrolu
hotovych vyrobki rentgenovym
systémem podstupujeme v zadjmu
zdravi svych zdkaznikt. Také Vam
na ném zalezi?




